
S P E I S E -  &  G E T R Ä N K E K A R T E
Z U M  T E I L E N  ·  P R O B I E R E N  ·  E N T D E C K E N

Unsere Gerichte werden in die Mitte des Tisches serviert – zum Teilen, Probieren und Entdecken. Unsere Empfehlung:
2–4 Teller pro Person.

S A L A T E

Afytos Salat* 16,90
Grüner Buntsalat | Erdbeeren | Walnüsse |
eingelegte Zwiebeln | Burrata | Erdbeer-
Vinaigrette

Choriatiki Salat* 15,90
Tomaten | Gurken | rote Zwiebeln | Feta | Kapern
| Oliven

Quinoa Salat 12,90
Quinoa | grüne Paprika | rote Zwiebeln |
Tomaten | Gurken | Avocado-Creme

K A L T E R  M E Z E

Lachano Karotto Salat 7,90
Frischer Krautsalat mit Karotten, leicht mariniert

Hausgemachtes Zaziki 5,90
Griechischer Joghurt | Gurken | Knoblauch | Dill |
Olivenöl

Griechischer Feuer 5,90
Hausgemachte pikante Fetacreme mit Paprika,
Chili & mediterranen Gewürzen

Fava 7,90
Gelbe Erbsencreme mit Olivenöl & roten
Zwiebeln

Elies 5,90
Kalamata-Oliven mariniert mit Kräutern &
Olivenöl

Paprika Florinis 7,90
Geröstete Florinis-Paprika, leicht süßlich &
aromatisch mariniert

Feta Ladorigani* 7,90
Feta mit Olivenöl, Oregano & mediterranen
Kräutern

Dolmadakia 8,50
Weinblätter gefüllt mit Reis, dazu Feta-Creme

W A R M E R  M E Z E

Grillgemüse 12,90
Zucchini, Aubergine, Austernpilze & Paprika
Florinis vom Grill mit Balsamico Creme

Patatas 6,50
Kartoffeln mit Meersalz

Patatas mit Trüffelöl &
Parmesan 8,50
Kartoffeln mit feinem Trüffelöl & frisch
geriebenem Parmesan

Zucchini Fries 8,90
Knusprig ausgebackene Zucchini-Sticks mit
Zaziki Dip

Austernpilze 11,90
Gegrillte Austernpilze mit Balsamico Creme

Boujourdi 13,90
Ofengebackener Feta mit Tomaten & Paprika

Saganaki 9,90
Feta im Blätterteig mit Sesam und Honig

Melitzana 13,90
Aubergine mit Tomaten, Gurke, Paprika,
Kräutern & Joghurt Mousse

B R O T V A R I A N T E N

Pita Brot 2,50 /St
Griechische Teigtasche

F L E I S C H  M E Z E

Souvlaki Chicken 100 gr 4,90 /St
Gegrillte Hähnchenspieße, mariniert mit
Kräutern & Olivenöl

Bouti Chicken 16,90
Saftige Hähnchenkeule ohne Knochen vom Grill
mit mediterranen Gewürzen

Rind Giouvetsi 23,90
Geschmortes Rindfleisch mit Kritharaki in
aromatischer Tomatensauce

Bifteki Gemisto 14,90
Gefülltes Rinder-Bifteki vom Grill mit Feta &
mediterranen Kräutern

Keftedakia 13,90
5 Rinder-Fleischbällchen mit Tomatensoße,
Parmesan & Pita

F I S C H  M E Z E

Octopus mit Fava 26,90
Gegrillter Oktopus auf cremiger Fava mit
Olivenöl & Kräutern

Seafood Giouvetsi 23,90
Kritharaki mit Meeresfrüchten in aromatischer
Sauce

Kalamari 16,90
Frittierte Tintenfischringe, knusprig
ausgebacken

Gavros 13,90
Knusprig frittierte Gavros (kleine Sardellen)

D E S S E R T S

Mpougatsa 8,40
Blätterteig mit feiner Vanillecreme,
Puderzucker & Zimt

Portokalopita 7,80
Saftiger Orangenkuchen mit einer Kugel
Vanilleeis

Joghurt mit Walnuss &
Honig 7,90
Griechischer Joghurt mit Honig & Walnüssen

Obstteller 16,90
Wassermelone, Trauben & Erdbeeren

Willkommen bei AFYTOS  – einer modernen
griechischen Taverne, wo Tradition auf

Leidenschaft trifft. Jedes Gericht erzählt eine
Geschichte von Sonne, Meer und Familie. Wir
bereiten Speisen zu, wie es seit Generationen

getan wird: mit frischen Zutaten, großem Herzen
und dem Wunsch, Momente des Zusammenseins

zu schaffen. Lass dich von der Wärme
Griechenlands inspirieren.

G E T R Ä N K E

SOFTDRINKS

Coca-Cola 0,33 l 4,10
Coca-Cola Zero 0,33 l 4,10

Fanta Orange 0,33 l 4,10
Fanta Zitrone 0,33 l 4,10
Sprite 0,33 l 4,10

WASSER

Black Forest
Still 3,80 / 7,00
0,25 / 0,75 l

Peterstaler
Gourmet
Classic 3,50 / 7,00
0,25 / 0,75 l

BIER

Noam 0,33 l 5,50
Corona 0,33 l 5,50

Corona 0.0 0,33 l 5,50
Freiburger Bierle
0.0 0,33 l 4,00

LONGDRINKS

Longdrink 4 cl 9,90
Longdrink
Premium 4 cl 13,90

OFFENE WEINE

Weißwein 0,2 l Glas 6,90
Rosé 0,2 l Glas 6,90

Rotwein 0,2 l Glas 6,90

OUZO / TSIPOURO

Ouzo Plomari 0,2 l 13,00
Tsipouro Idoniko 0,2 l 14,00

Vegetarisch Vegan | Bei uns ist nur Kartenzahlung möglich.

* Informationen zu Inhaltsstoffen und Allergenen auf Anfrage. · Getränkepreise auf Anfrage. Für Kaffee & Espresso frag gern unseren Service.


